IL GAMBERO
ROSSO DI MAZARA
DEL VALLO

Il gambero rosso di
Mazara, o ¢ una specie
di gambero che viene
pescato principalmente
nelle acque del Mar
Mediterraneo. Una
delle pecuharita ¢ 1l suo
colore, un rosso mtenso
e brillante, ed ¢
apprezzato per la
gustosita delle sue carni

da tutt1 gh chef d’Itaha.
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INFORMAZIONI SUL
GAMBERO ROSSO

Specie tipica del Mediter-
raneo, 1l gambero rosso
viene pescato a largo, nel
profondo delle acque cri-
stalline. Deve 1l nome alla
sua particolare e riconosci-
bilissima colorazione: di
un rosso intenso e brillan-
te, che ricorda le sfumatu-
re del corallo, ha carni
squisite, succose e compat-
te, dal sapore unico e mdi-
menticabile. Il gambero
rosso viene suddiviso per
taglia o “scelta”. A seconda
delle dimensioni del cro-
staceo, mnfatti, s1 hanno
gambert di I, I, IIl e IV
scelta.




ZONA DI PROVENIENZA

Mazara del Vallo, una piccola
cittadina con poco piu di 5H0
mila abitanti, che sorge nella

Sicihia sud-occidentale, s1 affac-

cia sul Mar Mediterraneo.

Borgo marmaro siciliano tra 1
piu tipici, situato sul canale di
Sicilia, nel trapanese. Mazara
del Vallo deve oggi parte della
sua fama al porto canale, uni-
co nella regione, diventato uno
de1 piu importanti e attivi d’1-

talia. Quu, infatt, ha sede la =~
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IL PENSIERO DI UN
GRANDE CHEF

“Il gambero rosso di Mazara

del Vallo ¢ un prodotto
unico al mondo, una perla
rossa dal sapore unico e
versatile, per qualsiasi piatto
che s1a un primo o un
secondo. L’esplosione di
gusto che ne derva ¢

imdimenticabile”.




